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ﬂu& aém Suppenfog/f

Spa;gegremesuppe mit L;f;'zfsc[éise

/90
ﬁzﬁ%&cé&tppe
midt C(Jz'nége 6,00

gzac(éy@’scér Saét

P cSa/a‘t aés (%onats“

udtaézm'scér Spaigegaét mit roém
‘Scénén, O@;en unaf L;])armesanéise
47 e 75,30 1830

Saétte@r ~ j érz'cé{‘ o

ﬁ&cé Saéfe mit Coc[t‘az’gauce,
L%.‘(licéen uncf %éw[ennu&gets,
[é{ne Portion 74,90 77,90

ﬂ[; (])reise uersteén sz’c[z’nc[ Beu{enung unf a/e‘r Lg/(wggf.

L;rémmétcén

%u&gemac&er j émm[b‘wén
im Sfez’n_cyén Seg(;cén
aWumc[ auc{ midt ,,;Dz'née‘{ne[f

L;r /a‘mm[ucén ,,c/e; Lg/[onats“
midt Spa;ge/unc{gerducérfem o[dCé
76,80

L;r émmé‘wén ,,lpz{c‘mte Src/[e‘ere”

midt CCJrcéZe‘eren, Bacon, g;i;ta, gjeucoé,
sz’egcjé, %nzg unc/ &parmesan
74,80

ﬂus j&&s una/(%eer

Zan%ﬁfe‘t mit r))am'iejspa(ge[

Sr%er—%ﬁnaéise unaf Saé@ﬁ%&

23,80

LSPQTgG/BOM)/ . .

Bomgc‘zstisc[cj JCartf%;/ Spaige/
Lpower Bow/ mit sz’egeéz’ 76,70

Spaige/ Bow/ mz’t&ameén una/
ﬂvocaag 77,80

Zusatzstﬁ abf er Jeﬁcéez’te (/e‘r Spez’seélrfe ausgewz’esen

Lp asta

Spagétt{ mz’{j@'scém Lglbaige/unc[
JC{rscAt;omaten ( vegetarziscé) 75,80

- mit Seé;atenen Lgarneén +6,00
- mit %&cﬁe‘né;usf +5,00

/))om grz/[;tna&zm cér Lpﬁnne

. Lgpaige%;{}is tcén “
Scﬁoezﬁe&cé‘u’tze[ Spaige[ mit
%[c;nc&zke éi!e‘r{c‘w[e‘n unc[

Ris tz’ncén 79,70

) Scﬁvemexc&{tze%

mit Cézmpgnonragvz,— L@aprz’@-sauce,

Jcﬁnorzwz’e é& oaér 2 %wa{z’“

aézu Lpommes E’z’tes un%’sc er Sa/a‘t

bins TR i 17,00 20,40

,,Z)o%ug%nne“

367"@/ Steaéf cjemc,f chve{n, %éfwén

mit Gemitse umf Brafézrtg%e‘é m 067’
L%nne serviert 23, So

,,Béc[ ﬂngu& gjez’ncérsteaﬁ

,,L%rsteaﬂ vom gjez’ncérréicén
a(:g[;z’ner ﬂ%ﬂa[mauce

mit Gemiise uncf JCroéften 28,80

Qeutscﬁr Stangenspaige[

Lportion ﬁkc er Stangempaige/ midt
JCartg%é, zerlassener Butter océr
Sauce %@nc&[se 27,30

o Scﬁn(e‘n ro{ (geéc[t, oaér (gemz’scét'
+5,20
-, Scéoemescé;fu’tze/ +§,80
- ﬂdﬁez’ +4, 50
-, ﬂducéréeé +6:90
- ogac{ylz’Aéf mit JCrduteréuste unaf

Lﬁarmesan +9,00
-2 Stdc[ (choememeaéz%n
‘im Specgnante[ +9,00

ge ézcéner Spaige/ mit chxotziscée.r
Orangensauce una/ cjeucoé—
chra[gf;ersaét 77,30

Spa;ge[&c[z:nén—(gmtm mit
%[énc&ise unof Kse dérgc‘lcén

18,90
ﬂessert;

Orangencreme mit (g/[ascarpone
un ﬁ'scén 5}‘%67’671 7,70

&W[cyonnaise o¢/e‘r JCetcA(:tlb 0,80



